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ESPUMOSOS ∙ ARDO APARDUNAK  
  

Cava  
  

Rimarts Brut Nature Reserva ∙ 22 €  
Con variedades tradicionales (Xarel·lo, Macabeu y Parellada), un gran cava por tomar solo o en la 

comida.  

Xarello, Macabeu eta Parellada mahats motak batzen dituen Cava, aperitiboan nahiz mahaian hartzeko 

aproposa.  

  

Rimarts Chardonnay Reserva Especial ∙ 38 €  
100% Chardonnay en edición limitada con larga crianza de 50 meses, el más Champagne de los Cavas.    

%100 Chardonnay edizio mugatua.  50 hilabeteko ontzea. Cava guztietatik xanpain frantseraren antza 

handiena duena.  

  

Recaredo Terrers Brut Nature 2017 ∙ 40 €  
Un Brut Nature biodinamico, sin añadido de azúcar, en una añada brillante ! Brut 

nature biodinamikoa. Azukre gehigarririk gabe. Urtabe paregabea!  

  

 

 

Champagne  
 

  

Barons de Rothschild Brut ∙ 69 €  
Vino armónico con buen equilibrio entre Chardonnay y Pinot negro. Contiene poco azúcar añadido y 

es fino y elegante. El Champagne de los Barones de Rothschild.   

Ardo harmonikoa, Chardonnay eta Pinot Beltzen arteko oreka ezinhobea. Azukre gehigarri gutxi 

daukanez, fin eta dotorea da. Rothschildeko Baroien Xanpaina.  

  

Roederer Collection 243 ∙ 75 €  
Una mezcla (40% Chardonnay, 40% Pinot negro y 20% Pinot Meunier) fresca y delicada a la vez que 

potente y persistente en boca. Todo un clásico.  

%40 Chardonnay, %40 Pinot Beltz eta %20 Pinot Meunier. Nahastura fresko eta leuna, baina aberats eta 

iraunkorra ahoan.  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

ESPUMOSOS ∙ ARDO APARTSUAK  
  

Champagne  
 

  

Egly-Ouriet Brut Grand Cru ∙ 100 €  
Uvas (Pinot negro 70%) provenientes de los Grands Crus de la montaña de Reims. Crianza larga en 

bodega y poco azúcar añadido. Champagne de excepción que refleja el saber hacer de Egly-Ouriet.   

Reims-eko mendiko Grands Crus-etatik datozen mahatsez egina (%70 Pinot Beltz). Ontze luzekoa eta 

azukre gehigarri gutxikoa. Egly-Ouriet etxearen trebetasun osoa erakusten duen xanpain aparta.  

   

Ruinart Blancs de Blancs ∙ 110 €  
Un Chardonnay puro proveniente principalmente de los Premiers Crus de la Costa de los Blancos  y 

de la Montaña de Reims.  

Zurien Kostalde eta Reimseko Mendiko Premiers Crus- etatik datorren Chardonnay hutsez sortua.  

  
 

Roederer Rosé Vintage ∙ 95 €  
La concentración, las notas afrutadas y la densidad del Pinot negro (65%) redondeadas  por 

la elegancia, pureza y frescura de los grandes Chardonnays de la Costa de los Blancos.  

Pinot Beltzaren kontzentrazio, trinkotasun eta fruta-usain ikutuak ditu,   

Zurien Kostaldeko Chardonnay handien dotoretasun, garbitasun eta freskotasunez borobildua.  

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
  
  
  

  

 

 

 

 



 

GENEROSOS Y DULCES ∙ ARDO OPARO ETA GOZOAK    
  

Jerez  
  

El Maestro Sierra Fino ∙ 25 €  
Palomino ∙ Crianza de 5 años bajo velo en barricas de roble siguiendo la tradición de esta Bodega 

creada en 1830. Vino seco de capa pajiza y aroma a almendras y flores. Un Fino de referencia.  

Palomino ∙ 5 urteko ontzea txapelpean haritzezko upeletan, 1830. urtean sortu zen Bodega honen 

tradizioari jarraiki. Ardo lehorra, hori argi kolorekoa eta almendra eta lore zaporekoa. Erreferentziazko 

Fino ardoa.  

  

Hidalgo El Tresillo Amontillado Fino ∙ 55 €  
Palomino ∙ Crianza de 10 años como fino bajo velo, más unos años más bajo la acción del oxígeno.  

Capa ámbar, aromas a naranja y notas tostadas. Largo final en boca.  

Palomino ∙ Fino bezala 10 urtez ondua txapelpean eta beste zenbait urtetan oxigenoarekin sortua.  

Anbar kolorekoa, laranja eta txigortuaren zaporeak ekartzen dizkigu gogora. Amaiera luzea ahoan.  

  

El Maestro Sierra Cream ∙ 30 €  
Palomino, Pedro Ximenez ∙ Mezcla de 70% de Oloroso de 15 años y de PX de 5 años. Vino dulce, 

aterciopelado, elegante y seductor.  

Palomino, Pedro Ximenez ∙ 15 urteko Oloroso (%70) eta 5 urteko PX-en arteko nahasketa. Ardo gozoa, 

belusatua, dotore eta erakargarria.  

  

Málaga  
  

MR Cía Vinos Telmo Rodriguez ∙ 35 €  
Moscatel ∙ Proveniente de los viñedos que dominan el Mediterráneo, estas uvas deshidratadas por el sol 

dan un vino dulce muy fresco, de aromas a naranjas confitadas, flores, almendras y especias.  

Moscatel ∙ Mediterraneora begiratzen duten mahastietan sortzen diren eta eguzkiak deshidratatzen 

dituen mahats-aleek, ardo gozo eta oso freskoa ematen dute. Laranja konfitatuaren, lore, almendra 

eta espezien aroma gogora ekartzen digun ardoa.  

  

Jurançon  
  

Dom. de Souch 2009 ∙ 50 €  
Yvonne y Jean-René Hegoburu cultivan desde hace 30 años sus pequeños  y 

grandes Manseg en biodinámica y producen un vino de Jurançon remarcable.  

Son referentes en la Denominación de Origen.  

Yvonne eta Jean-René Hegorburuk 30 urte daramatzate beraien Manseg txiki eta handiak  

biodinamikaz lantzen. Jurançoneko ardo eder bat sortzen dute, Jurançon jatorri-deituran errefente 

dena.  

  
  
  

  

 

 

 
  



 

GENEROSOS Y DULCES ∙ ARDO OPARO ETA GOZOAK   
  

Sauternes  
  

Petit Guiraud 2013 ∙ 30 €  
Segundo vino del Château Guiraud. Este Sauternes moderno y natural con gran proporción de 

Sauvignon es fresco y mineral. Una verdadera delicia.  

Château Guiraud-eko bigarren ardoa. Sauternes moderno eta naturala, batik bat Sauvignon-ez osatua, 

freskoa eta mineral ukituekin. Benetan atsegina.  

  

Château Guiraud 2011 ∙ 37,5 cl 50 € ∙ 75 cl 90 €  
Primer Grand Cru clasificado en1855 y certificado Bio. Sauternes fresco y armónico. Uno de los mejores 

vinos de esta gran añada en Sauternes.   

1855an sailkatutako lehen Grand Cru-a eta Bio moduan ziurtatua. Sauternes fresko eta harmoniotsua.  

Sauternes-en urtabe paregabe honetako ardorik hoberenetarikoa.  

  

Château Lafaurie-Peyraguey 2013 ∙ 85 €  
Propiedad de Silvio Denz, este Primer Grand Cru Clasificado produce vinos de Sauternes modernos,  muy 

frescos y aromáticos. Oro en botella firmada por Lalique.   

Silvio Denz-ena den lehen Grand Cru honek Sauternes moderno, oso fresko eta aromatikoak sortzen ditu. 

Urrea kopan zerbitzatua Lalique-n sinadurarekin.  

  

Château Lafaurie-Peyraguey 1996 ∙ 90 €  
De capa ámbar para festejar sus veinte años.   

Anbar koloreko soinekoa bere 20 urteak ospatzeko. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

LOS VINOS BLANCOS Y ROSADOS ARDO ZURI ETA GORRI  
Frescos y Afrutados ∙ Fresko eta fruta-gustukoak  
  

Hiruzta ∙ Getariako Txakolina ∙ 20 €  
Este vino local elaborado con Hondarrabi Zuri en las faldas del Monte Jaizkibel es ligeramente carbónico, 

con aromas a cítricos y frutos exóticos que aportan frescura en boca.   

Hondarribi Zuri mahatsaz Jaizkibel mendiaren magalean egiten den ardo txinpartaduna.  

Zitriko eta fruta exotikoak ekartzen dizkigu gorora ahoa freskotasunez betetzen digun bitartean.   

  

Basa C.V. de Telmo Rodriguez ∙ Rueda ∙ 20 €  
Un Rueda con un 90 % de verdejo procedente de viñedos del pueblo de La Seca, de suelos calizos y 

cascajosos. ¡Varietal, fresco, expresivo!   

La Seca izeneko herritik datozen Verdejoz (%90) egindako Rueda ardoa. Fresko eta oso espresiboa!   

  

Minius ∙ Valdeorras ∙ 20 €  
Godello. Cepas de 40 años de edad situadas en las laderas del municipio de Oimbra. Suelos complejos 

limo arcillosos y arenosos. Sus aromas son cítricos y florarles, con notas de fruta blanca y finas hierbas 

como hinojo. En boca es suave y elegante con un final fresco y persistente.   

Oimbrako udalaren hegalean kokatutako 40 urteko anduinak dira. Lurzorua harez eta lohi buztinez 

osatua dago eta honek komplexutasuna ematen dio ardoari. Usaimenean nota zitrikoak eta loreak 

ageri dira, fruta zuriak eta mihilu notak gehienbat. Ahoan berriz, leuna eta dotorea, freskotasun 

iraunkorrakin.  

  

Ramón Bilbao rosado ∙ Rioja ∙ 20 €  
Monovarietal de Garnacha procedente de viñas viejas de Tudelilla, un vino de fondo floral y toques 

cítricos.  

Tuelillako mahasti zaharretatik datorren %100 Garnatxa. Atzealdan loreak eta ikutu zitrikoak.  

  

Montecastrillo rosado ∙ Ribera del Duero ∙ 20 €  
Tempranillo. Uno de los pocos rosados biodinámicos de España calificados por Demeter. Uva 

procedente de los viñedos de la finca que colindan el monte de Castrillo. Fruta roja, con buena 

intensidad y sin perder la sensación de frescor. También se aprecia un punto mineral que le otorga 

complejidad.   

Demeterrek kalifikatutako Espainiako ardo arrosa biodinamiko bakarrenetakoa. Castrillo mendia 

mugakide duen finakako mahastietatik datorren ardoa.  Usaimenean frutu gorriak nabari dira. Ahoan 

oso bizia eta freskotasun sentsazioa ematen du. Gainera, konplexutasuna ematen dion puntu mineral 

bat ere badauka.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

LOS VINOS BLANCOS Y ROSADOS ARDO ZURI ETA GORRIAK  
  

Redondos y carnosos ∙ Borobil eta mamitsuak  
  

Leirana Finca Genoveva ∙ Rias Baixas ∙ 29 €  
Albariño ∙ Viñas de más de 100 años de una finca muy especial “la finca de la señora Lola”. Rodrigo 

Méndez sabe interpretar este lugar como nadie. Vino franco, complejo y mineral.   

Albariño ∙ 100 urte baino gehiagoko mahastiak “la finca de la señora Lola” deitutako  leku berezi 

batean. Inork baino hobeto interpretatzen du lekua Rodrigo Méndezek eta ardo argi, konplexu eta 

mineral bat ekartzen digu.   

  

Algueira Cortezada ∙ Ribeira Sacra ∙ 44 €  
Godello, Albariño, Treixadura ∙ Viñedos heroicos de la Ribeira Sacra, dispuestos en terrazas escalonadas 

alrededor del Sil. Es un vino de parcela con estructura, complejo, fresco y elegante.   

Godello, Albariño, Treixadura ∙ Sil-en inguruan terrazetan kokatutako Ribeira Sacrako mahastietan sortua. 

Partzela-ardoa, egitura handikoa, konplexua, fresko eta dotorea  

  

Le G de Guiraud ∙ Bordeaux Blanc Sec ∙ 25 €   
Un Sauvignon muy aromático, fresco y seductor.   

Vino seco Bio producido por Château Guiraud, Primer Grand Cru Clasificado en Sauternes.   

Sauvignon. Oso lurrintsu, fresko eta erakargarria.   

Bio ardo lehorra, Château Guiraud-eko Sauternes Sailkatutako Premier Grand Cru-n sortua   

  
Hubert de Boüard Vigneron ∙ Chardonnay ∙ 29 €  
Verdadero trabajo de viticultor, vino varietal. Este Chardonay producido en Aquitania es simplemente 

maravilloso por su precisión, su equilibrio y su sutileza. Un vino con mucha clase.  

Mahastizainaren lanaren adierazgarri, ardo barietala. Akitanian ekoiztutako ardo hau zoragarria da 

erakusten duen oreka, justutasun eta leuntasunarengatik. Dotorea!  

  

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

LOS VINOS BLANCOS Y ROSADOS · ARDO ZURI ETA GORRIAK  
  

Densos y con carácter ∙ Lodi eta indartsuak  
  

Baigorri Blanco ∙ Rioja ∙ 28 €  
Viura, Malvasía ∙ Un vino en el que destacan los aromas potenciados por su estancia en  barrica 

con sus lías, sobresaliendo las sensaciones frutales y balsámicas. Es untuoso y complejo.   

Viura, Malvasía ∙ Upeletan bere hondarrekin egoten denez, oso ardo urrintsua da. Fruta-gustuko 

eta balsamikoa. Ahoan zetatsu eta konplexua, baina ederra.   

  

Viña Martin Escolma 2015 ∙ Ribeiro ∙ 63 €  
Treixadura, Albariño, Torrontés, Lado ∙ Un tesoro del que apenas se elaboran 2000 botellas.  Denso, 

potente, mineral con fragancias cítricas, de hinojo, flores blancas y fruta de hueso.  

Treixadura, Albariño, Torrontés, Lado ∙ 2.000 botila besterik ez dira sortzen, benetako altxorra.  Mamitsu 

eta indartsua. Minerala da zitriko, mihilu, lore zuri eta fruta hezurdunen ukituekin.   

  

Clos Marsalette 2018 ∙ Pessac-Léognan ∙ 35 €  
Vino que une el frescor del Sauvignon (60%) y la redondez del Sémillion (40%), con notas  cítricas 

y de miel. Viñedo de apenas una hectárea, una rareza de las Bodegas Neipperg.   

Sauvignon-aren (%60) freskotasuna eta Sémillion-en (%40) borobiltasuna batzen dituen ardoa.  

Eztiaren eta zitrikoen ñabardurekin. Mahastiak hektarea bakarra hartzen du, Neipperg-darren 

bitxikeria.   
Château Lafaurie-Peyraguey 2014 ∙ Bordeaux Blanc Sec ∙ 59 €  
Producción confidencial del Château Lafaurie-Peyraguey en el marco de Lalique.   

62% de Sémillion y Sauvignon. Notas de vainilla, cítricos y frutos exóticos. Exquisito, delicado.   

Château Lafaurie-Peyraguey-en (Lalique barruan) isilpeko produkzioa. %62 Sémillion eta Sauvignon.  

Banilla, zitriko eta fruta exotikoen ikutuak. Fina, delikatua. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

LOS VINOS TINTOS · ARDO BELTZAK 
 

Frescos y Afrutados ∙ Fresko eta fruta-gustukoak  
  

7 Fuentes ∙ Valle de la Orotava ∙ 24 €  
Listán negro, Tintilla ∙ Vino de gran personalidad, mineral y especiado, fácil entrada pero complejo y 

persistente en boca.  

Listán negro, Tintilla ∙ Nortasun handiko ardoa, mineral eta espeziatua. Erraz sartu arren, ahoan konplexu 

eta iraunkorra da.  

  

Cantos Torremilanos ∙ Ribera del Duero ∙ 20 €    
Tinta Fina, Merlot ∙ Una apuesta por una viticultura biodinámica.   

Un 5% de Merlot aporta feminidad y amabilidad a este vino de Ribera del Duero.  

Tinta Fina, Merlot ∙ Mahasgintza Biodinamikoarekiko apustua. Bere %5eko Merlot-ak,  emetasun 

eta dotoretasun ikutuak ematen dizkio Ribera del Dueroko ardo honi.  

  

Bellmunt ∙ Priorato ∙ 27 €  
Abierto, vibrante y fino en boca, es la expresión de la garnacha del sur del Priorat acompañado  con 

un poco de Cariñena.  

Zabal, sutsu eta fina ahoan. Priorat-eko garnatxaren erakuslea, Cariñena apur batez lagundua.  

  

Torralbenc ∙ Menorca ∙ 36 €  
Elaborado con las mejores uvas de la mejor parcela de tierra caliza de la variedad Merlot. Tras 8 meses 

en barrica se sienten tostados y vainillas muy bien integrados con las frutas negras y el punto balsámico 

de monte bajo mediterráneo.  

Kareharrizko lursaila duen mahats onenekin egina. 8 hilabetez kupelean egon ondoren, usaimenean 

bainila eta nota txigortuak oso ondo integratuak daude. Ahoan fruitu beltzak eta mediterráneo azpiko 

mendiko puntu baltsamikoak oso nabari dira.  

  

Dame de Boüard ∙ Montagne Saint Emilion ∙ 25 €  
60% Merlot, 40% Cabernets. Segundo vino de Château Clos de Boüard.   

Un vino afrutado, redondo y goloso, muy elegante.  

%60 Merlot eta %40 Cabernets. Château Clos de Boüard-en bigarren ardoa. Fruta-gustukoa, borobila, 

gormanta, oso dotorea.  

  

Le Lion de La Fleur de Boüard ∙ Lalande de Pomerol ∙ 25 €  
Segundo vino de Hubert de Boüard. Producido en las viñas más jóvenes de la propiedad familiar  (80% 

Merlot y 20% de Cabernets) es un vino muy afrutado con fondo de madera, suave a la vez que 

potente.  

Hubert de Boüard-en bigarren ardoa. Familiak dituen mahasti gazteenetan sortua, %80 Merlot eta %20 

Cabernets. Fruta-gustukoa, egur ikutuak sakoneran. Leuna baina era berean aberatsa.  

 

Cap de Faugères 2014 ∙ Castillon, Côtes de Bordeaux ∙ 22 €  
Gran acierto de las Bodegas de Silvio Denz. Un vino hecho con 85% de Merlot, amplio y afrutado, 

redondo y aterciopelado en boca, con final fresco y mineral.  

Silvio Denz-en bodegaren abileziaren adietarle. %85 Merlot. Zabal eta fruta-gustukoa, borobil eta 

belusatua ahoan. Amaiera fresko eta minerala.  

 

 



 

LOS VINOS TINTOS · ARDO BELTZAK 

  

Redondos y carnosos ∙ Borobil eta mamitsuak  
  

Mas la Mola ∙ Priorato ∙ 45 €  
Procedente de viñas de Poboleda de 35-70 años de edad, sobre el pueblo de Escaladei. Jordi Masdeu 

elabora menos de 8.000 botellas de este vino de bellos aromas de fruta roja y boca sedosa.   

Poboledako 35-70 urteko mahastietatik dator, Escaldei herriaren gainean. Jordi Masdeuk 8000 botila 

baino gutxiago ekoizten ditu urtean. Usaimenean fruta gorriak nabari dira eta ahoan berriz, oso leun 

sentitzen den ardoa da.  

  

Malaspiedras ∙ Rioja ∙ 25 €  
Tempranillo, Garnacha, Viura ∙ Viñedos de más de 80 años del pueblo de Lanciego, una vinificación con 

una filosofía de mínima interacción. Un vino franco, artesanal y tradicional.  

Tempranillo, Garnacha, Viura ∙ Lantziegon dauden 80 urteko mahastietan du bere jatorria.  Ardogintza 

minimalista gutxienezko esku-hartzearekin. Ardo trinko eta tradizionala.  

  

Bhilar David Sampedro ∙ Rioja ∙ 22 €  
Tempranillo, Garnacha, Viura ∙ David Sampedro nos quiere llevar a través de este vino al sabor del pueblo 

del Bilhar, con un coupage que nos da estructura pero a su vez tensión y elegancia.  

Tempranillo, Garnacha, Viura ∙ David Sampedrok ardo honen bitartez Bilhar herriraino eraman nahi gaitu. 

Egitura, tentsioa eta dotoretasuna dira coupage honen ezaugarri garrantzitsuenak.  

  

Ramón Bilbao Edición Limitada ∙ Rioja ∙ 27 €  
Tempranillo ∙ De una selección de las mejores uvas y de las mejores barricas se obtiene este vino tan 

cercano de inspiración moderna.  

Tempranillo ∙ Mahats eta upel hoberenen artean aukeraketa egin ondoren sortzen den edizio mugatuko 

ardoa. Erraza eta modernoa.  

  

Château Haut-Brisson 2014 ∙ Saint-Emilion Grand Cru ∙ 35 €  
Mezcla de Merlot (90%) y Cabernet Franc. Este Grand Cru de Saint-Emilion tiene certificado Bio. De 

color intenso con tonos violáceos, en boca es de taninos sedosos con notas de confitura de fresa.  

Goloso.  

%90 Merlot eta Cabernet Franc –en nahasketa. Saint-Emilion-go Grand Cru honek Bio ziurtagiria dauka. 

Kolore sakonekoa, ñabardura moreak ditu eta ahoan tatnino zetasu eta marrubizko marmeladaren 

zaporeak uzten dizkigu. Gozoa!  

  

Clos Marsalette 2014 ∙ Pessac-Léognan ∙ 35 €  
Cabernet Sauvignon y Merlot. Equilibrado, suave, con amplitud en boca y notas ahumadas al final.  

Firmado por Stephan Von Neipperg, Maestro en la margen derecha de Burdeos.  

Cabernet Sauvignon eta Merlot. Orekatua, leuna, iraunkorra ahoan eta ñabardura ketuak  bukaeran. 

Bordeleko Maisu handia den Stephan Von Neipperg-ek sinatua.  

 

 

 

 

 

 

 

  



 

LOS VINOS TINTOS · ARDO BELTZAK 

Densos y con carácter · Lodi eta indartsuak 

 

Cruz de Alba ∙ Ribera del Duero ∙ 37 €  
Tinta fina ∙ Aplicando una interpretación de los principios biodinámicos para intervenir lo  mínimo 

tanto en la tierra como en bodega. Afrutado, equilibrado y estructurado.  

Tinta fina ∙ Biodinamikaren printzipioak jarraituz eta mahasti eta upeltegian ahalik eta esku-hartze  

txikienarekin sortua. Fruta-gustukoa, orekatua eta egituratua.  

  

Torremilanos Reserva Especial ∙ Ribera del Duero ∙ 55 €  
Tempranillo ∙ La familia Peñalba López nos presenta un vino con 20 meses de crianza intenso, de aroma 

penetrante y gran complejidad (cacao, especias, flores y fruta suave). Ideal para un amplio abánico 

de carnes.   

Tempranillo ∙ Peñal Lopez familiak 20 hilabeteko ardo bizia aurkezten digu. Usaimenean oso intentsua 

eta konplexu handiko ( kakao, espeziak, loreak eta frutu leunak) ardoa. Haragiekin batera edateko 

ardo aproposa.  

  

Finca el Terrerazo ∙ Mustiguillo ∙ 48 €  
A 850 metros de altura sobre el nivel del mar, un clima mediterráneo con influencia continental,  nos 

dan la Bobal más expresiva, con riqueza aromática y muy sabrosa.  

Itsasotik 850 metrotara eta eragin kontinentala duen klima mediterraneoa jasaten duen lursailean,  Bobal 

motako ardo ederrena sortzen da. Gustu handikoa eta aberatsa.  

  

Gago ∙ Toro ∙ 35 €  
Viñedos viejos en vaso en suelos de cascajos profundos.   

Fermenta en cubas de cemento con una posterior crianza en fudres, un tinto fino de Toro.  

Baso-inausketa jasandako mahasti zaharrak kaskailu sakoneko lursailetan.  Zementuzko 

upetan hartzitu eta barriketan ondua, Toroko ardo beltz fina.  

  

Remelluri 2015 ∙ Rioja ∙ 45 €  
Tempranillo, Graciano, Garnacha, Viura, Malvasía ∙ Un viñedo mágico en las faldas de Toloño, cultivado 

en ecológico con el máximo respeto. Un vino eterno, de placer y disfrute.  

Tempranillo, Graciano, Garnacha, Viura, Malvasía ∙ Toloño magalean aurkitzen den mahasti liluragarri 

eta ekologikoa. Betiko ardoa, gozatzekoa.  

  

Lanzaga C.V. de Telmo Rodriguez ∙ Rioja ∙ 43 €  
Tempranillo, Graciano, Garnacha ∙ Telmo Rodriguez alcanza con este vino ese equilibrio y elegancia de 

los grandes vinos finos de la Rioja.  

Tempranillo, Graciano, Garnacha ∙ Telmo Rodriguezek Errioxako ardo handienoreka eta dotoretasuna 

lortu du ardo honekin.  
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Viña Coqueta Remirez Ganuza 2013 ∙ Rioja ∙ 59 €  
Tempranillo, Graciano ∙ Uvas procedentes de una preciosa parcela situada a los pies de Samaniego,  

“La Coqueta”, con una orientación y altitud que dan un punto de maduración único.   

Tempranillo, Graciano ∙ Samaniego magalean kokatuta dagoen “La Coqueta” izeneko lursail eder 

batean sortua. Bere orientazio eta altuera ezin hobeari esker mahatsaren umotzea bikain-bikaina da.  

  

Abel Mendoza Graciano grano a grano 2019 ∙ Rioja ∙ 69 €  
Graciano ∙ Abel Mendoza trabaja como nadie esta variedad de la Rioja. Un vino potente con notas de 

fruta madura pero a su vez balsámico y elegante.  

Graciano ∙ Abel Mendozak inork baino hobeto lantzen du Errioxako mahats mota hau. Ardoa indartsua 

da, fruta umotuaren ikutuekin, baina era berean oso dotore suertatzen da dituen ñabardura 

balsamikoengatik.  

  

Clos des Poètes 2010 ∙ Languedoc, Grès de Montpellier ∙ 30 €  
Vino hecho con Monastrell cultivado en suelo calizo a 300 metros de altitud en el Mediterráneo.  Gran 

añada de vinos ámplios, frescos y con intensos aromas a cereza y chocolate.  

Mediterraneoan, 300 metrotako altueran aurkitzen diren kareharrizko lurretan lantzen  den 

Monastrell-ekin egindako ardoa. Urtabe bikaina. Ardo zabal, fresko eta gerezi eta txokolate usain 

handikoak.   
 

Clos de la Plénitude 2009 ∙ Languedoc, Grès de Montpellier ∙ 25 €  
Con un frescor fuera de lo común y muy equilibrado, este vino elaborado con Garnacha  es muy 

aromático con notas de frutos rojos y especias. Muy buena añada lista para ser catada.  

Aparteko freskotasuna eta oso orekatua. Garnatxa mahatsez egindako ardo honek fruitu gorri  eta 

espezia ñabardurak ditu. Urtabe bikaina.  

  

Château Soleil 2012 ∙ Puisseguin-Saint-Emilion ∙ 35 €  
Merlot, Cabernets ∙ Viñedos de más de 30 años en suelos calizos de Puisseguin. Estructurado y potente. 

Tiene el equilibrio de los grandes vinos finos de Saint-Emilion.  

Merlot, Cabernets ∙ 30 urte baino gehiagoko mahastiak Puisseguin-eko lur kareatsuetan. Egituratu eta 

indartsua. Saint-Emilion ardoen orkera paregabearen adierazle.  

  

Château d'Aiguilhe 2007 ∙ Côtes de Bordeaux, Castillon ∙ 35 €  
Merlot 80 %, Cabernet Franc 20 % ∙ Vino potente y fino que proviene de tierras arcillosas y  calizas 

engrandecidas por Stephan von Neipperg. Añada lista para disfrutar hoy mismo.  

Merlot 80 %, Cabernet Franc 20 % ∙ Ardo indartsu eta fina. Stephan von Neipperrek  gailendutako 

lur buztintsu eta kareatsuetan sortua. Gaur bertan gozatzeko urtabea!  
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Le Rival 2012 ∙ Lussac-Saint-Emilion ∙ 45 €  
Merlots maduros de taninos sedosos. Vino complejo, largo y con mineralidad excepcional.  Gran 

vino fino de la Margen Derecha.  

Tanino zetatsudun Merlot umotuak. Ardo konplexu, luze eta oso minerala. Eskuineko ibaiertzeko Grand 

Cru ederra.  

  

Duluc de Branaire-Ducru 2014 ∙ Saint-Julien ∙ 40 €  
Merlot 85 %, Cabernets ∙ Segundo vino de Château Brenaire-Ducru. Grand Cru clasificado en 1855.  Notas 

de frutos rojos, aromas a especias y cacao. Elegante y fino.  

Merlot 85 %, Cabernets ∙ Château Brenaire-Ducru-ko bigarren ardoa. 1855an sailkatutako Grand Cru-a.  

Fuitu gorri ñabardurak, kakao eta espezia-aromaduna. Dotore eta fina.  

  

La Fleur de Boüard 2013 ∙ Lalande de Pomerol ∙ 49 €  
Merlot 85 %, Cabernets ∙ En la Fleur, Hubert de Bouärd ha combinado a la perfección tecnología y 

tradición. El resultado: vinos potentes, intensos y especiados. Magnífico caldo de referencia en su 

denominación de origen.  

Merlot 85 %, Cabernets ∙ Hubert De Bouard-ek bikainki batu ditu teknologia eta tradizioa La Fleur hau 

sortu duenean. Emaitza, ardo indartsu, sendo eta espeziatua. Bere jatorri-deituran erreferentziazko 

ardoa.  

  

Clos de l’Oratoire 2014 ∙ Saint-Emilion Grand Cru ∙ 60 €  
Merlot (90 %) Cabernets ∙ Grand Cru clasificado de los viñedos Neipperg de Saint-Émilion.  Vino 

aterciopelado y sabroso con aromas a frutos del bosque. Redondo, carnoso, equilibrado y 

largo en boca. Una auténtica delicia.  

Merlot (90 %) Cabernets ∙ Saint-Emilioneko Neipperg mahastietatik sortua. Sailkatutako Grand Cru.  

Ardo belusatu eta zaporetsua. Basafruitu-aroma. Borobil, mamitsu eta orekatua. Amaiera luzea ahoan. 

Gozamena!  

  

Château Fleur Cardinale 2009 ∙ Saint-Emilion Grand Cru ∙ 80 €  
Merlot (70 %) Cabernets ∙ Grand Cru clasificado. Femenino, de taninos nobles y sedosos.   De 

capa intensa, fruta madura y notas florales. Potente y elegante.  

Merlot (70 %) Cabernets ∙ Sailkatutako Grand Cru-a. Femeninoa, tanino noble eta zetatsuekin.  Kolore 

bizikoa, fruta umo  
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… VEGA SICILIA …  
  
  

Pintia 2018 ∙ Toro ∙ 75 €  
Viñedos viejos en vaso en suelos de cascajos profundos.   

Fermenta en cubas de cemento con una posterior crianza en fudres, un tinto fino de Toro.  

Baso-inausketa jasandako mahasti zaharrak kaskailu sakoneko lursailetan.  Zementuzko 

upetan hartzitu eta barriketan ondua, Toroko ardo beltz fina.  

 

Valbuena 2014 ∙ Ribera del Duero ∙ 175 €  
Tinta fina, Merlot ∙ Para muchos el gran valor de los grandes vinos de Vega Sicilia.   

Como su nombre indica sale al 5º año de su fermentación, listo para disfrutarlo o guardarlo.  

Tinta fina, Merlot ∙ Askoren ustetan Vega Siciliako ardo handietan kalitate-prezio erlazio  hoberena 

duen ardoa. 5 urteko ontzea.  

  

Alion 2018 ∙ Ribera del Duero ∙ 95 €  
100% Tinto Fino (Tempranillo), un vino potente, complejo e intenso, pero con una agradable frescura. 

Aromas de fruta negra y taninos muy sedosos. Elegancia y clase, un gran éxito de la familia Álvarez, 

propietaria de Vega Sicilia.  

100% Tempranillo. Ardo indartsu, konplexu eta bizia baia freskotasun atseginarekin aldi berean. 

Usaimenean fruta beltzak nabari dira. Tanino noble eta zetatsuekin. Ardo honek dotorezia eta klasea 

dauka, Vega Siciliako upeltegien jabe den Alvarez familiaren arrakasta handienetarikoa.   

  

Macan Clásico 2019∙ Rioja ∙ 65 €  
100% Tempranillo. Un Rioja moderno producido por Benjamin de Rothschild y Vega Sicilia en San 

Vincente de la Sonsierra. Segundo vino de la propiedad, este Clásico es explosivo, redondo y 

agradable, marcado por aromas de frutas rojas y notas discretas y sutiles de madera.  

100% Tempranillo. Benjamin de Rothschild eta Vega Siciliak San Vincente de la Sonsierran sortutako 

Errioxa modernoa da. Jabetzako bigarren ardoa, zaporean aberatsa, biribila eta atsegina da, fruta 

gorrien aromekin eta egurrezko nota diskretu eta sotilez markatua.  

  

Macan 2018 ∙ Rioja ∙ 95 €  
100% Tempranillo. El primer vino de esta copropiedad Rothschild-Vega Sicilia, Macan es un vino de 

Rioja criado como un gran Bordeaux. Una nariz ligeramente ahumada, un material potente, taninos 

bien maduros, un vino de clase alta .  

100% Tempranillo. Rothschild-Vega Sicilia elkar lanaren lehen ardoa. Macan, Bordeaux handi baten 

antzera ekoitzitako Errioxako ardo bat da. Usaimenean pixka bat ketua, gorputzean indartsua, tanino 

ondo helduak nabari ditugu, goi mailako ardoa zalantzarik gabe.   

  

 

  

  
  
  
  



 

BODEGA PRIVADA DE MAHASTI ∙ GURE ARDOTEGI PRIBATUA  
  

Margaux  
  

Château Lascombes 2003 ∙ Grand Cru Clasificado 1855 ∙ 120 €  

Château du Tertre 2003 ∙ Grand Cru Clasificado 1855 ∙ 60 €  

  

Saint-Julien  
  

Château Lagrange 2003 ∙ Grand Cru Clasificado 1855 ∙ 100 €  

Château Lagrange 2004 ∙ Grand Cru Clasificado 1855 ∙ 90 €  

Château Léoville Poyferré 2004 ∙ Grand Cru Clasificado 1855 ∙ 135 €  

  

Pauillac  
  

Château d’Armailhac 2005 ∙ Grand Cru Clasificado 1855 ∙ 110 €  

Château Haut Bages Libéral 2002 ∙ Grand Cru Clasificado 1855 ∙ 75 €  

Château Lynch-Bages 2005 ∙ Grand Cru Clasificado 1855 ∙ 250 €  

Château Lynch-Bages 1982 ∙ Grand Cru Clasificado 1855 ∙ 390 €  

Château Mouton Rothschild 2002 ∙ 1er Grand Cru Clasificado 1855 ∙ 590 €  

Château Pichon L. Comtesse de Lalande 2004 ∙ Grand Cru Clasificado 1855 ∙ 150 €  

 

 

Saint-Estèphe  
 

MAGNUM (1.5L) Château Montrose 2006 ∙ Grand Cru Clasificado 1855 ∙ 250 €  

Château Montrose 1998 ∙ Grand Cru Clasificado 1855 ∙ 200 € 

Château Cos d'Estournel 2004 ∙ Grand Cru Clasificado 1855 ∙ 195 €  

Château Cos d'Estournel 2003 ∙ Grand Cru Clasificado 1855 ∙ 270 €  

Les Pagodes de Cos 2009 ∙ 95 €  

Château Phélan-Ségur 2010 ∙ 90 €  

La Dame de Montrose 2014 ∙ 65 €  

 

  

Pessac-Léognan  
  

Domaine de Chevalier Rouge 2004 ∙ Cru Clasificado de Graves ∙ 90 €  

Château La Mission Haut Brion Rouge 2002 ∙ Cru Clasificado de Graves ∙ 270 €  

  

Bordeaux Rive Droite  
  

Château d'Aiguilhe 2004 ∙ Castillon Côtes de Bordeaux ∙ 40 €  

Château d'Aiguilhe 2009 ∙ Castillon Côtes de Bordeaux ∙ 50 €  

Le Plus de La Fleur de Boüard 2006 ∙ Lalande de Pomerol ∙ 130 €  

 



 

 

BODEGA PRIVADA DE MAHASTI ∙ GURE ARDOTEGI PRIBATUA  
  

Saint-Emilion Grand Cru  
Château Angélus 1988 ∙ 1er Grand Cru Clasificado A ∙ 425 €  

Château Angélus 2004 ∙ 1er Grand Cru Clasificado A ∙ 375 €  

Château Beau Séjour Bécot 2001 ∙ 1er Grand Cru Classé B ∙ 85 €  

Château Canon la Gaffelière 1999 ∙ 1er Grand Cru Clasificado B ∙ 135 €  

Château Canon la Gaffelière 2003 ∙ 1er Grand Cru Clasificado B ∙ 125 €  

Château Canon la Gaffelière 2004 ∙ 1er Grand Cru Clasificado B ∙ 135 €  

Clos Fourtet 2004 ∙ 1er Grand Cru Clasificado B ∙ 135 €  

La Mondotte 1996 ∙ 1er Grand Cru Clasificado B ∙ 350 €  

La Mondotte 2004 ∙ 1er Grand Cru Clasificado B ∙ 250 €  

Clos de l’Oratoire 2008 ∙ Grand Cru Clasificado ∙ 70 €   

Château Bellefont-Belcier 2011 ∙ Grand Cru Clasificado ∙ 95 €  

Château Péby-Faugères 2008 ∙ Grand Cru Clasificado ∙ 130 €  

Château Tour Saint-Christophe 2015 ∙ Grand Cru ∙ 55 €   

MAGNUM (1.5L) Château Faugères 2012 ∙ Grand Cru Clasificado ∙ 95 €   

DOUBLE MAGNUM (3L) Château Tour Saint-Christophe 2012 ∙ Grand Cru ∙ 225 €   
  

Sauternes  
    
Château d'Yquem 1999 ∙ 1er Cru Superior 1855 ∙ 300 €  

  

Sud Africa  
    
Vin de Constance (50cl) ∙ 2011 ∙ Klein Constantia ∙  100 €  

  

Bodegas Remirez de Ganuza  
    
Trasnocho ∙ 2011 ∙   110 €  

MAGNUM (1.5L) Fincas de Ganuza Reserva ∙ 2011 ∙ 95 €  

 

Vega Sicilia 
    
Único ∙ 2013 ∙  450 €  

MAGNUM (1.5L) Macan ∙ 2017 ∙ 190 €  

 

Champagne  
 

Dom Pérignon 2008 ∙ 350 €  

Krug Grande Cuvée ∙ 250 €  

Cristal Roederer 2009 ∙ 390 €  

Philiponnat Clos des Goisses 2002 ∙ 250 €  

Selosse ∙ 190 €  

  



 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

  

  

Mahasti ∙ Gastronomic Wine Bar  

Calle Nafarroa Behera, n°2, 20280 Hondarribia, Spain    

T +34 943 56 91 30 ∙ F +34 943 56 91 31  


